Vorspeisen

Wildkraftbriihe 9.50
mit Sherry und Baumnuss-Klosschen

Steinpilz-Cremesuppe 9.80
serviert mit Blatterteiggebadck

Niisslisalat Mimosa 11.50
mit gebratenem Speck, Ei und BrotcroGtons
an Balsamico-Dressing

Hauptgdange

Alle unsere Wildgerichte servieren wir Ihnen mit Rotkraut, Rosenkohl, glasierten Marronis
und Rotweinbirne mit Preiselbeeren

Wadhlen Sie als Beilage: Frische Eierspdtzli oder hausgemachte Serviettenknodel

Hirschpfeffer ,Jager Art” 28.00
garniert mit Speckwiirfeli, Silberzwiebeln, Brotcro(itons und Champignons

Wildschwein-Medaillons ,, Chanterelle” 36.50
an einer Enzian-Wildrahmsauce

Rehgeschnetzeltes mit frischen Steinpilzen 35.00
an schaumiger Cognac-Wildrahmsauce

Rehschnitzel , Mirza” 36.00
rosa gebraten an einer Cognac-Wildrahmsauce
garniert mit frischen Feigen und Trauben

Rehriicken ,Miga” (ab 2 Personen) pro Person 49.00
rosa gebraten und am Tisch tranchiert, serviert mit Enzian-Wildrahmsauce

Herbstlicher Vegditeller 22.50
mit Rotkraut, gebratenen Butterspdtzli, Rotweinbirne mit Preiselbeeren,
Rosenkohl, glasierten Marronis, Pilzragout und frischen Feigen

Spatzli-Topf 22.50
mit Apfel- und Birnenstiicken, glasierten Marronis, Rosenkohl, Rahm,
geriebener Sbrinz und Preiselbeerschaum




Pizzas

Wwinzer-Pizza
Tomate, Mozzarella, Eierschwammli, Trauben, frische Feigen und Oregano

Pizza , Obelix”
Tomate, Mozzarella, Wildschweinfilet, Eierschwammli,
hausgemachte Krdauterbutter und Oregano

Pizza ,Bambi”
Tomate, Mozzarella, Rehfleischstreifen, Trauben, Birnen und Oregano

Desserts

Marronimousse auf feiner Waldbeerensauce
serviert mit Schlagrahm

Herbstlicher Fruchtsalat
aus Birnen, Zwetschgen, Feigen, Trauben und Apfeln
serviert mit Wild-Honig und Schlagrahm

Vermicelles mit Rahm
angerichtet auf Meringues

Coupe Nesselrode

Meringues, Vanilleglace und Vermicelles
garniert mit frischen Feigen und Schlagrahm

Alle Preise in CHF, inkl. 7.6 % MwsSt.
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